aoce INSALATE

Olive marinate 4,00€
@D Insalata Greca,
1,70€ 3,50€ con pomodori,cetrioli, peperoni verdi, cipolla,
Acqua minerale normale/Acqua minerale gassata vARS olive nere, capperi, formaggio Feta e erbe Armira
Insalata di Paros con pomodori pachini marinate
Z U P P E in ricofta acida di Paros, pane biscottato grattuggiato,
foglie di prezzemolo e menta
Zuppa di pesce con frutti di mare 13,00€ ) o
@D Insalata verde mista con acini d'uva,
7 50€ cranberries e pistachio di Egina

€ Zuppa di ceci di Paros, con cipolla e rosmarino

Insalata dell’ Egeo con baby rucola, spinaci, finocchio,

cetriolo, rapanelli, alici marinate, gamberi e calamari

in padella, miele e senape guarniti con tagliatelle
’:O RM/ \G G | di patata croccante

Feta in pasta filo con miele, 8,00€
semi di sesame bianco e nero Orzo con verdure, frutta secca,
erbe aromatiche fresche, condito con olio e limone,
ed accompagnato da formaggio bianco alla griglia
Groviera di Paros impanata, 8,00€
ﬂiqrﬁggzg?fgfocm confefiura @) Verdura cotta di stagione con olio e limone
7,50€

@) Feta “bughiurdi” nel coccio con pomodori,

peperoni di Florina e pepperoncino piccante A NT| P/A\ ST|

DI VERDURA
CREM E DA SPALMARE “Scaltsunia” (fagottini) di Paros

con erbe aromatiche, spinaci, cipollino fresco e riso,
@) Tzatziki (crema allo yogurt, cetriolo e aglio) 5,00€ accompagnati da mousse di Feta e aneto
accompagnato con giardiniera e olio all aneto

Melanzane fritte in pastella con ricotta
5,50€ . - . g | .
acida e salsa piccante di peperoni di Florina

) Crema di melanzana affumicata
con peperoni di Florina

“Taramosalata”, mousse di uova 290¢ 9 Pure: difave di S(.:IHTOFI!’]I,' .

di merluzzo con pane pitta croccante servito con un misto di cipolline fre§che,
9,00€ secche e caramellate e capperi fritti

Crema di aringhe con filetto di aringa

affumicato, prezzemolo, capperi, cetriolini €D “Dolmades” (involtini di foglia di vite con riso)

sott’” aceto, imone & olio d’ oliva, con crema di yoghurt

si accompagna con piadina croccante all’ aglio

9.50€

10,00€

11,00€

15,00€

9.50€

6,50€

8.50€

10,00€

7,50€

8.00€

Polpette di pomodori freschi e secchi,
cipolla e feta, servito con ricotta acida

Bastoncini di zucchini fritti con salsa di yoghurt e aneto

€D Funghi saltati all’aglio con panna acida

DI MARE

€D Insalata diricci

@ Spigola marinata in brodo di pomodoro, limone,
ceftriolo, cipolla fresca, pomodorini, peperoncino,
crema di avocado Parian & erbe fresche

@ Alici marinate
D “'Salaturi”, insalata di razza

Gamberi* con pesto di pistacchio dell'Egina,
servito con patatine fritte

€ Polpo allaceto con erbe fresche

Polpettine di baccala con agliata rossa
(con barbabietola) e cipollino fresco

Bruschette con sardine alla griglia, pomodori
a pezzettini, olio di oliva, prezzemolo e origano

) Cozze al vapore, vino bianco ed erbe aromatiche

Calamaretti fritti* / calamaretti freschi fritti
e salsa alla anice e al nero di seppia

8.00€

7,50€

9.00€

17,00€

17,00€

8.50€
9.00€

18,00€

15,00€

10,00€

12,00€

13,50€

12,00€/15,00¢€




SECOND
DI MARE

Filetto di orata “plaki”
al cartoccio con patate, pomodoro fresco,
peperoni, capperi, olive, aglio ed oregano

Filetto di spigola saltato in olio,
burro fresco.limone e capperi,
accompagnato con insalata di patate

Filetto di ombrina alla griglia con erbe saltate in
padella, pomodorini, limone, aglio e cipolla

Polpo* alla griglia con pure di fave,
chutney di capperi e insalata fresca di finocchi

Guna di Paros ( sgombro essiccato al sole)
servito con cipolla, pomodori alla
griglia e prezzemolo

Calamaro* alla griglia ripieni di quinoa, pomodoro,
erbe fresche, salsa di gamberi e insalata di finocchi freschi

Calamaro frescho alla griglia (prezzo al chilo)
con salsa col nero del calamaro e cipollino fresco grigliato

Mini spiedini di gamberetti* alla griglia su letto
di cipollino fresco, aneto e dadolata di pomodoro

Filetto di tonno alla griglia con cipolle
caramellate e zucchine alla griglia

Pesce fresco di giornata categoria A o B (prezzo al chilo) /

Pesce fresco del giorno in crosta di sale (prezzo al chilo)
Triglie e trigliette (prezzo al chilo)

Aragosta fresca (prezzo al chilo)

DI CARNE

Spezzatino di manzo al vino rosso con carote
e sedano accompagnato da patate croccanti
con la loro buccia

Stinco di agnello,
cucinato lentamente al forno con sciroppo di melograno,
aglio, vino e timo, guarnito con bocconcini di patate fritte

Spiedino di pollo alla griglia

marinato in paprika affumicata, accompagnato
da riso politiko (risotto) con uvetta, capelli d’angelo
abbrustoliti con salsa di yoghurt

Polpettine di manzo e mentuccia alla griglia
con insalata di pomodorini, pita alla griglia e patatine fritte

PASTA E RSO

“Siufinta”, pasta fresca Cretese
con melanzana, pomodorini pacchini, aglio,
menta e formaggio Feta

Linguini ai ricci, aglio, olio,
limone e prezzemolo

Risotto d'orzo con gamberetti*,
aglio, cipolla e burro fresco

Pilaf (riso arborio) ai frutti di mare, curcuma,
gamberi*, cozze, polipo*, calamari*, uvetta,
anacardi, ananas, aglio, cipolla e prezzemolo

Risotto al nero di seppia,aglio e cipolle,
servito con gamberetti* fritti e cipollotti

15,00€

19,00€

14,00€

12,00€

15,00€

22,00€

18,00€

19,00€

20,00€

CONTORNI

Riso basmati al vapore
Verdura di stagione grigliate
Ortaggi e verdura cotte

Patatine fresche fritte

Insalata Greca, con pomodori,cetrioli, peperoni
verdi, cipolla, olive nere, capperi e erbe Armira

Insalata verde mista con acini d'uva,
cranberries e pistachio di Egina

Orzo con verdure, frutta secca, erbe aromatiche
fresche, condito con olio e limone

“Dolmades” (involtini di foglia di vite con riso)

Pure di fave di Santorini,
servito con un misto di cipolline fresche,
secche e caramellate e capperi fritti

Funghi saltati all’aglio
Bastoncini di zucchini fritti

Melanzane fritte in pastella
con salsa piccante di peperoni di Florina

"Trahanas" (frumento bollito)
di funghi con olio al tartufo nero greco

“Siufinta”, pasta fresca Cretese con melanzana,
pomodorini pacchini, aglio e menta

Responsabile della legge: Maria Somponi & Co- Limited Partnership. Per il nostro cibo usiamo olio d’oliva,friggiamo in girasole.,il formaggio feta e greco. | prodotti con ( *)sono congelati. | piatti senza glutine sono elencati come "gf".

| prezzi includono futte le tasse.Accettiamo volentieri qualsiasi commento o suggerimento che potresti avere. Si prega di metterli nella scatola dei reclami.

Il negozio ha una forma speciale per tutti gli allergeni. In caso di allergia o infolleranza a uno di questi, si prega di informare il vostro cameriere.ll cliente non e obbligato a pagare se I'avviso di pagamento non e stato ricevuto (ricevuta-fattura).

4,00€
6,50€
6,00€
4,50€

8.00€

11,00€

8.50€

7,00€

7,50€

8.50€

7,00€

2.00€

15,00€

14,00€
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SPARKLING WINES &
CHAMPAGNE

AMALIA BRUT TSELEPOS WINES / ARCADIA
MOSXOFILERO

AKAKIES KYR YIANNI / PDO AMYNTAION 35€
XINOMAVRO
PROSECCO MACHIO DE CAVIALERI / ITALY ~ 30€

GLERA

MOSCATO D' ASTI, PIEDMONT / ITALY (200ML) 8€
MUSCAT

TAITTINGER BRUT RESERVE / FRANCE 155¢€
CHARDONNAY - PINOT NOIR - PINOT MEUNIER
TAITTINGER BRUT ROSE / FRANCE 195€

CHARDONNAY - PINOT NOIR

LOUIS ROEDERER BRUT COLLECTION / FRANCE 160€
CHARDONNAY - PINOT NOIR - PINOT MEUNIER

WHITE WINE
ASSYRTIKO

WHITE OF THE ISLAND, MORAITICO/ PAROS
AIYPTIKO - MONEMBAJIA - MAAATOYZIA
ASSYRTIKO, MORAITIS ESTATE / PAROS 40€
AIYPTIKO

APA
v

9€/135¢€

8€/[1 35¢

v

b

SANTORINI, DOMAINE SIGALAS/ SANTORINI 95€
SAUVIGNON BLANC - ASSYRTIKO

AMMONITE, GAIA WINES / SANTORINI 100€
ASSYRTIKO

THALASSITIS, GAIA WINES / SANTORINI 80€
ASSYRTIKO

DIALOGOS, KTIMA DIO IPSI / 35€
PELOPONNESE

ASSYRTIKO - KIDONITSA

NYKTERI, HATZIDAKIS WINERY / SANTORINI  83€
ASSYRTIKO

SANTORINI BOUTARI, BOUTARI WINERY / 80€
SANTORINI

ASSYRTIKO

“PIRITIS MEGA CUVEE", 80€

ARTEMIS KARAMOLEGKOS / SANTORINI
ASSYRTIKO

LAGOTOPOS, DOMAINE MICHAELIDI / DRAMA | 10€
ASSYRTIKO — GEWURZTRAMINER

MALAGOUSIA

MALAGOUSIA, MORAITIS ESTATE / PAROS  8€/140€
MALAGOUSIA

MALAGOUSIA, GEROVASILIOU ESTATE / 45¢€
EPANOM

MALAGOUSIA

MALAGOUSIA, ALPHA ESTATE / FLORINA  55€

MALAGOUSIA



WHITE WINE
SAUVIGNON BLANC

THEMA PAVLIDIS ESTATE / DRAMA 35¢€
SAUVIGNON BLANC — ASSYRTIKO
KTIMA VIVLIA HORA / KAVALA 40€
SAUVIGNON BLANC — ASSYRTIKO

35€

TECHNI ALIPIAS, WINE ART ESTATE /
DRAMA

SAUVIGNON BLANC — ASSYRTIKO

AMETHYSTOS DOMAINE COSTA LAZADIRI, T8€/132€
DRAMA

SAVIGNON BLANC

SAMAROPETRA, DOMAINE KIR-YIANNI / 408
FLORINA
SAUVIGNON BLANC

45€

SAUVIGNON BLANC, KARIPIDIS ESTATE /
THESALIA

SAUVIGNON BLANC

CHARDONNAY

40€
MARMARIAS, DOMAINE TSELEPOS / ARCADIA
CHARDONNAY

4 LIMNES, DOMAINE KIR-YIANNI / ARCADIA T8€/[145€
CHARDONNAY — GEWURZTRAMINER

ARMYRA, SKOURAS ESTATE / 38¢€
PELOPONNESE
CHARDONNAY - MALAGOUSIA

48€

CHARDONNAY, GEROVASILIOU ESTATE/
EPANOMI

CHARDONNAY

V VI NLL (X

ANAX, ANTONOPOULQOS VINEYARDS /
PELOPONNESE

CHARDONNAY

100€

ROBOLA

VINO DI SASSO, SCLAVOS WINES / CEPHALONIA
ROBOLA 35€

VIOGNIER

VIOGNIER CUVEE LARSINOS, SKOURAS ESTATE / 38€
PELOPONNESE
VIOGNIER

MEDITERANNEAN
ROSE

ROSE OF THE ISLAND (PROVENCE STYLE),
MORAITICO / PAROS
MALAGOUZIA - MONEMVASIA - MAVROTRAGANO

8€/[135¢€

DAMERALE, MORAITIS ESTATE / PAROS 40€
AIDANI MAVRO - MAVRATHIRO - MONEMVASSIA

A.MUSE ROSE, MUSES ESTATE / VIOTIA 3o¢€

SAUVIGNON BLANC - MOUHTARO

MERLOT ROSE, DOMAINE COSTA LAZARIDI /  49€
DRAMA

MERLOT

IDYLLE D'ACHINOS, KTIMA LA TOUR MELAS / 40€
FTHIOTIDA

GRENACHE ROUGE - AGIORGITIKO - SYRAH

L /1T N NN

ALPHA ESTATE ROSE / AMYNDEON S0€
XINOMAVRO
CHATEAU MIRAVAL, COTES DE PROVENCE, 68€

FRANCE
CINSAULT - ROLLE - GRENACHE ROUGE - SYRAH

WHISPERING ANGEL, CHATEAU D'ESCLANS / 70€
COTES DE PROVENCE, FRANCE

GRENACHE ROUGE - SYRAH - CINSAULT

OTT CHATEAU ROMASSAN BANDOL ROSE /  °€
COTES DE PROVENCE, FRANCE
CINSAULT - GRENACHE - MOURVEDRE
PAROS RESERVE MORAITIS ESTATE / PAROS ~ 1#O0€/145€
MANDILARIA — MONEMVASSIA

42€

THEMA PAVLIDIS ERITHROS / DRAMA
SYRAH — AGIORGITIKO

CHATEAU JULIA COSTA LAZARIDI / DRAMA  42€
MERLOT

"Gl & OURANOS", THYMIOPOULOS VINEYARDS/ 6°€

NAOUSA
XINOMAVRO

AVATON, GEROVASILIOU ESTATE / EPANOMI| 68€
LIMNIO - MAVROUDI - MAVROTRAGANO

MAGIC MOUNTAIN, NICO LAZARIDI / DRAMA 80€
CABERNET SAUVIGNON - CABERNET FRANC

MAGNUM [ 5L T
WHITE WINE

KTIMA VIVLIA HORA / KAVALA
SAUVIGNON BLANC — ASSYRTIKO

CHARDONNAY, GEROVASILIOU ESTATE /
EPANOMI
CHARDONNAY

MALAGOUSIA, GEROVASILIOU ESTATE /
EPANOMI
MALAGOUSIA

“PIRITIS MEGA CUVEE",
ARTEMIS KARAMOLEGKOS / SANTORINI
ASSYRTIKO

ROSE WINE

ROSE OF THE ISLAND (PROVENCE STYLE),
MORAITICO / PAROS
MALAGOUSIA - MONEMVASIA - MAVROTRAGANO

MERLOT ROSE, DOMAINE COSTA LAZARIDI /
DRAMA
MERLOT

IDYLLE D' ACHINQOS, KTIMA LA TOUR MELAS /
FTHIOTIDA
GRENACHE ROUGE - AGIORGITIKO - SYRAH

ALPHA ESTATE ROSE / AMYNDEON
XINOMAVRO

RED WINE

"Gl & OURANOS", THYMIOPOULOS VINEYARDS /
NAOUSA
XINOMAVRO



GREEK SPIRITS
OUZO

BALOS (PAROS)
VARVAYIANNI BLUE
VARVAYIANNI GREEN
PLOMARI

BABATZIM

PITSILADI

MATARELI

MINI

ANDROP

AVANTES

OYZO GLASS

TSIPOURO

BABATZIM

TSILILI

DEKARAKI MOSCHATO/RODITIS/

MALAGOUSIA

APOSTOLAKIS

ANDROP

AVANTES

SOUMA FROM PAROS (200ml)

SOUMA GLASS

8.00€
8,50€
8.50€
8,50€
8.50€
10,00€
8.50€
8,50€
8.50€
8,50€
2,50€

8.50€
8,50€
8,50€

8,50€
8,00€
8,00€
5,50€
2,50€

BULK WINE

BULK WHITE WINE FROM PAROS (500ML)

BULK WHITE WINE FROM PAROS (GLASS)

7,00€

4,00€

BULK RED/ ROSE WINE FROM PAROS (500MmL) 7-90€

BULK RED/ ROSE WINE FROM PAROS (GLASS) 4,50€

BEERS

56 ISLES LAGER (500ML)
56 ISLES PILSNER (330ML)
56 ISLES WIT (330ML)

56 ISLES INDIA PALE ALE (330ML)
EZA LAGER (500 ML)
NISOS TINOS (500ML)
MAMOS (500ML)

ALFA (500ML)

MYTHOS (500ML)

FIX (500ML)

NYMFI (500ML)

FISCHER (500ML)

KAIZER (500ML)

SOFT DRINKS @50ML)

(Coca cola original/light/zero, sprite,
lemonade, orangeade, soda water,
tonic water)

PREMIUM SOFT DRINKS (250ML)
(Ice tea peach/lemon, grapefruit
soda, 3cents sodas)

5,50€
5,00€
5,60€
5,50€
4,00€
4,00€
4,00€
4,00€
4,00€
4,00€
4,00€
4,00€
4,00€

3,00€

4,00€



DOLC

Rotolini di pasta filo 8,50€
e gelato alla mastiha

Torta al latte con crosta di fillo e cannella 6,50€

Torta di carote con mousse allo 7,50€
yogurt e composta di fragole

"Votsalo" ?,50€
Bavarese al latte con caramello salato
e crumble al cacao, servita con gelato
al mango e alla passione
12,00€

Semifreddo cheesecake per 2 persone,
servito con cucchiaio di amarena

DIGESTIVO

DOMAINE XATZIDAKIS, SANTORINE
SAMOS VIN DOUX MOSHATO, SAMOS
MASTIHA SKINOS

LIMONCELLO

OUZO BALLOS (PAROS)

METAXA 5*

METAXA 7%

METAXA 12*

CAFE

ESPRESSO
CAFFE GRECO

)
7,00€
4,00€
5,00€
5,00€
2,50€
6,00€

8,00€
13,00€

2,50€
2,00€



COCKTAIL LIST

SIGNATURES

MASTIHA BREEZE 10,00€
Mastiha, Kumquat, Basilic,

Anise, Cardamom, ‘
Lemon juice, Orange \

PALOMA CARROT 12,00€
Tequila reposado, Lime, Honey,
Carrot cordial, Grapefruit soda

GREEK SUMMER % 11,00€

Ouzo, Mint, Citrus honey,
Lemon juice, Cherry Soda

MARGARITA GRAPEFRUIT GINGER 12,00€

Tequila,Triple sec, Lime, Ginger, -
Grapefruit soda $\

MULE RED
Vodka, Lemon Juice, Strawberry cordial 1 1.00€
Angostura bitters, Ginger beer

ALL TIME CLASSICS
Aperol Spritz % 9,00€
Campari Spritz . ?2.00€
Moijito, Margarita, Cosmopolitan, 10,00€
Negroni, Caipirinha, Mai Tai
2
Basic Drink (50ml) 10,00€
Premium Drink (50ml) 15,00€

2o @
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GUANTANAMERA CRISTALES 9€

ROMEO & JULIETTE N2 28€
COHIBA SIGLO 75€
COHIBA ROBUSTOS 120€
TRINIDAD REYES 95¢

180€

TRINIDAD VIGIA

0\ O\ \ A



